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관리번호
농업인 농산물 가공 활성화 지원18

완료구분 임기내 사업주체 김제시 추진상황 정상추진

예산구분 700백만원 신규여부 신규사업
추진부서/팀

담당자
농촌지원과 / 생활자원팀
박아름 (☎ 4516)

 추진방향 및 목표

  m 농산물가공기술활용센터를 이용한 가공 제품의 상품화 지원

  m 농업인 가공 역량 강화 교육으로 가공 전문가 양성

 사업개요

  m 사업기간 : 2022 ~ 2026년(임기중 지속추진)

  m 사 업 비 : 700백만원

  m 사업대상 : 농산물가공기술활용센터를 이용하여 가공품을 생산․ 
               판매하려는 김제시 관내 농업인

  m 사업내용 

     - 가공품 생산·판매에 필요한 품질검사, 스티커, 포장재 등 상품화 지원

     - 농업인 가공 역량 강화를 위한 교육 지원

 재원조달계획

구분
합계 ‘22 ‘23 ‘24 ‘25 ‘26

‘26

이후
계획 확보 계획 확보 계획 확보 계획 계획 계획 계획

계 700 240 200 240 200 200 100
국비
도비 30 30

시비 700 210 200 210 200 200 100

기타

(단위:백만원)
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 공약달성 확인지표

구분 ‘22 ‘23 ‘24 ‘25 ‘26

가공 상품화 지원
목표(개소) 3 5 5 5 2

실적(개소) 9 12

달성률(%) 300 240

가공 교육(기초․심화) 

운영

목표(회) 3 2 2 1

실적(회) 3

달성률(%) 100

식품유형별 실습 교육 

운영

목표(회) 2 3 2 1

실적(회) 1

달성률(%)

가공 업체 및 연구소 

벤치마킹

목표(회) 1 1

실적(회) 1

달성률(%) 100

 그간 추진사항 

구 분 추진계획 추진사항(실적)

2022
4분기

○ 가공센터 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사 등

○ 농업인 가공 역량 강화 교육

 - 농산물 가공 장비 활용 실습 교육

○ 시제품 생산 : 17회 (조청 외 5종)

○ 농업인 가공 제품 생산 : 27회     

   (작두콩차 외 26회)

○ 품목제조보고 : 6건 (볶은여주 외 5건)

  - 누적 : 15건(볶은여주 외 14건)

○ 품질검사 : 22건                  

   (자가품질검사, 영양성분검사 등)

○ 농산물 가공 장비 활용 교육 : 1회 

○ 기타 : 1회 (농업인의 날 전시)

2023
1분기

○ 가공센터 생산 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사,

   포장재, 스티커 지원

○ 농업인 농산물 가공 역량 강화 교육

 - 지역 농산물 가공 실습 교육 운영 : 2월~3월

○ 시제품 생산 : 15회 (과채가공품 외 4종)

○ 농업인 가공 제품 생산 : 26회     

   (참기름 외 25회)

○ 품목제조보고 : 1건 (대파가루)

   - 누적 : 16건(건편한 대파가루 외 15건)

○ 품질검사 : 5건                   

   (자가품질검사, 잔류농약 등)

○ 농업인 가공 역량 강화 교육 : 1회 
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 금후 추진계획(로드맵)

구 분 추진계획 비  고

2023
4분기

○ 가공센터 생산 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사, 스티커, 포장재 지원

○ 가공센터 생산 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사, 스티커, 포장재 지원

○ 농업인 농산물 가공 역량 강화 교육

 - 식품유형별 실습 교육 : 10월~11월

  (시제품 개발 및 실습 교육, 가공센터 장비 활용 교육)

2024
이후

○ 가공센터 생산 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사, 스티커, 포장재 지원

○ 농업인 농산물 가공 역량 강화 교육

 

구 분 추진계획 추진사항(실적)

2023
2분기

○ 가공센터 생산 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사,

   포장재, 스티커 지원

○ 농업인 농산물 가공 역량 강화 교육

 - 기초/심화 교육 : 4월~8월

○ 식품 박람회 벤치마킹 : 5월

○ 시제품 생산 : 20회 (과채주스 외 4종)

○ 농업인 가공 제품 생산 : 35회     

   (블랙선식 외 34회)

○ 품질검사 : 6건 (자가품질검사)

○ 농산물 가공 교육 기초반 (1기): 8회, 15명 수료

○ 식품 박람회 벤치마킹 : 1회

○ HACCP 인증 취득 : 과채주스, 잼류

2023
3분기

○ 가공센터 생산 제품 상품화 지원

 - 자가품질검사, 영양성분검사,

   포장재, 스티커 지원

○ 농업인 농산물 가공 역량 강화 교육

 - 농산물 가공 교육 심화반 : 8월

○ 시제품 생산 : 9회 (참기름 외 5종)

○ 농업인 가공 제품 생산 : 52회     

   (리얼귀리서리태선식 외 51회)

○ 품질검사 : 51건 

(자가품질검사, 유효성평가, 잔류농약, 영양성분)

○ 농산물 가공 교육 심화반(1기): 5회, 12명 수료
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 증빙자료

농산물 가공 교육 심화반 교육 결과 농산물가공기술활용센터 운영 실적(9월)

농업인 가공 제품 생산 지원(포장재, 스티커) 생산 제품 상품화 지원(자가품질검사)

 




